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Centro cientifico y tecnolodgico que desarrolla proyectos de
transformacion de alto impacto con organizaciones alineadas con los
ODS 2030 de Naciones Unidas.

40 anos de experiencia,

* presencia en 45 paises,

tres sedes en el Pais Vasco

° yunequipo de mas de 280 personas.

Desarrollamos y generamos Soluciones, productos, tecnologias,
herramientas y estrategias, orientadas a garantizar la
competitividad a corto plazo y la sostenibilidad econdmica,
ambiental y social a largo plazo en toda la cadena alimentaria.
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Campos de aplicacion

CADENAALIMENTARIA
EFICIENTE
Y SOSTENIBLE

Valorizacién econémica
de subproductos -
alimentarios: biorrefineria
y nuevos bioproductos.

Evaluacion y
comunicacion de la
sostenibilidad.

Ahorro y produccion
ecoeficiente.

Mejora ergondmica de
procesos.

Cadena alimentaria 4.0.

COMPORTAMIENTO
DEL CONSUMIDOR

Inteligencia competitiva.

Vigilancia tecnologica.

Identificacion de.
tendencias y aplicacion a la
innovacion.

Innovacion colaborativa.
Neuromarketing.

Analisis sensorial.

PRODUCTOS CON
BASE

BIOTECNOLOGICA

-
~

A\,

Diversidad genetica y
aislamiento de
microorganismos.

Obtencion de
bioproductos naturales.
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FOODINTEGRITY
AND SAFETY

Seguridad alimentaria.
Control alimentario.

Identidad alimentaria.
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FOOD AND HEALTH

Nutricion de precision y
dieta personalizada.

Formulacion y
transformacion de
nuevos alimentos.

Tecnologia de procesado
y consefvacion de
alimentos.
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Aprovisionamiento sostenible Planes de Ecoeficiencia Ecodisefio

Trazabilidad Minimizacion agua, energia, vertidos, mermas Productos e instalaciones
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Agricultura Ganaderia

Recuperacién y reutilizacion

MP, mermas, perdidas, aguas de proceso
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ALIMENTACION

ANIMAL ALIMENTOS

Digitalizaciony 4.0
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Huella ambiental

Etiquetado ambiental

sy odelo de negocios circulares
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Caso de Exito — Sistema de regeneracion y AL
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reutilizacion SALMUERAS AGOTADAS oERRAT

Arte en conserva

Problematica a resolver: : ich

* La coccidn del bonito o atun en salmuera permite obtener productos con
excelentes cualidades organolépticas, lo que confiere una alta calidad al
producto

* Sin embargo, se generan unas salmueras agotadas con elevado contenido en sal,
materia orgdnica y grasa

-

* Alto consumo de agua y sal
* Perdida de producto
* \Vertidos contaminantes

CONDUCTIVIDAD GRASAS
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Caso de Exito — Sistema de regeneracion y 1
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reutilizacion SALMUERAS AGOTADAS ERRAP

Arte en conserva
BERMEO 1890

Coccion de
bonito

o l i6n de
— asas
2. Valorizacion de

- trozos de pescado

Salmuera
recuperada

— 3. Valorizacion de
concentrado de

proteinas
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Caso de Exito — Sistema de regeneraciéon vy
reutilizacion SALMUERAS AGOTADAS ERRAZ

Arte en conserva

BERMEC 1890

PROCESO NECESARIO - Objetivo: desarrollar y validar la solucién

1. Caracterizacion de la composicion de salmueras en distintos grados de agotamiento

2. Definicion de los parametros de calidad de la salmuera regenerada

3. Evaluacion de opciones Tecnoldgicas y/o combinacion de procesos — Validacién laboratorio

4. Disefio y optimizacion de procesos de regeneracion /valorizacion — Validacion piloto

5. Definicion y escalado de un Sistema Integral para la Recuperacion de Salmueras (SIRS)

6. Evaluacion técnico-econdmica de la solucién propuesta: coste beneficio /factibilidad operativa, etc.

Integracion en proyecto Ingenieria /proveedor

Construccidn y puesta en marcha del sistema
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Caso de Exito — Sistema de regeneracion y e
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reutilizacion SALMUERAS AGOTADAS gERRATG

Arte en conserva

BERMEO 18%0

Resultados obtenidos:

- Regeneracion y reutilizacion del 90 % de salmuera para nuevas cocciones de ;== e =
bonito £ il ' (

- Reduccidn al 10 %volumen de salmuera a gestionar o depurar => reduccion
costes de gestion de residuos /vertidos

- Recuperacion de una fraccion proteica con potencial de diferentes usos:
biopépticos activos, ingredientes para fertilizantes, fuente de proteina....

-

e Reduccidén drastica gestion de vertidos /residuos /desperdicio / pérdidas
e Ahorro de costes
e Menor impacto ambiental
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RESALTUN, un innovador paso mas a

favor de la sostenibilidad
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Caso de Exito — ECONOMIA CIRCULAR ot
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Jaime Zufia Verdejo

jzufia@azti.es
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